LUA

AL AN L@ R T N

Eine kulinarische Reise mit viele Bedeutungen

LUA - Asian Cuisine steht fiir die Verbindung von Tradition, Kultur und

zeitgemaBer Interpretation der vietnamesischen und asiatischen Kiiche.

Der Name ist bewusst gewahlt und tragt mehrere Bedeutungen in sich:

Lira, Lda und Lua - Feuer, Reis und Seide. Drei Elemente, die auf

unterschiedliche Weise eng mit Vietnam und seiner kulinarischen
Identitat verbunden sind.

Llira — das Feuer steht fiir die Warme der Kiiche, die Kraft des Woks und
die Leidenschaft, mit der Zutaten miteinander verbunden werden.

Lda - der Reis symbolisiert die Grundlage der vietnamesischen Esskultur
und zugleich die Verbundenheit mit Land, Herkunft und Tradition.

Lua - die Seide steht fiir Feinheit, Eleganz und die besondere Asthetik, die
sich in der Vielfalt asiatischer Kultur und Kiiche widerspiegelt.

Bei LUA - Asian Cuisine mdchten wir unseren Gasten in Europa die

Vielfalt der vietnamesischen und asiatischen Kiiche naherbringen. Dabei

verstehen wir Tradition nicht als etwas Unveranderliches, sondern als
wertvolle Grundlage fiir eine moderne und personliche Interpretation.

Unsere Kiiche verbindet vertraute Aromen mit neuen Einfliissen und fiihrt

unterschiedliche kulinarische Traditionen auf harmonische Weise

zusammen. So entstehen Gerichte, die ihre kulturellen Wurzeln bewahren

und zugleich Raum fiir neue und besondere Geschmackserlebnisse
schaffen.

LUA steht fiir eine Kiiche mit vielen Nuancen - gepragt von Herkunft und
Tradition, getragen von Leidenschaft und offen fiir neue Perspektiven.

Wir laden Sie ein, diese Vielfalt mit uns zu entdecken und Vietnam und
Asien auf eine besondere kulinarische Weise kennenzulernen.
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6.9 -
Applelicious
[B,H,T]

Apfelsaft, Jasmintee,
Limetten, Minze

P

by

Ginger Glow
- Gingerbier (alkoholfrei),

{ Limetten, Ingwer, Minze, Soda
o

6.5 _ 6.5

Passion Mission Lychee Vibes
[BH.T] [BHT]

Maracujasaft, Limetten, Litschisaft, Limetten,
Minze, Soda Minze, Soda

NN ADES

(8]

6.5
Berry Boom

Beeren, Orange,
Limetten, Soda

e —tid

M

s /
6.9
Rasberry Rush
[B,H,T]

Himbeer, Limetten,
Minze, Soda

[B.H,T]
Schweppes Wildberry,




COCKTAILS

D

Lillet Passion

[H,T]

Lillet, Schweppes Wildberry, Beeren, Minze

[H,T]

Lillet, Maracujasaft, Ginger Ale, Minze

Hugo

[12]

Sekt, Limetten, Holundersirup, Minze

Aperol Spritz
Sekt, Aperol, Orangen, Minze

Feierabend

Mojito mit Rum, Ginger Ale, Limetten, Minze

Moscow Mule

[B,H,T]

(B]

(B]

Wodka, Gingerbier, Limetten, Minze

Gincredible

Gin, Tonic Water, Minze, Zitronen

(s]

~ LUA Aasian cuisine

ieh

1

1.3

/)

8.5

9.9

8.5



o< [ufti Salzschaum - eine
~ Spezialitat aus Vietnam

Matcha Mood
7

Feinster Matcha trifft auf

cremige Milch und Vanilesirup
b ahlweise mit Hafermilch)

%

=

Warm 9 Kalt 3.5 6.5 6.5
Vietnamese Coffee Coco Coffee Jasmine Cloud
[7.G] [7.G] 7]

Vollmundiger Die perfekte Kombination Duftender Jasmintee
vietnamesischer Kaffee aus aromatischem Kaffee mit luftig-cremigem
mit intensivem Aroma, und feiner Kokoscreme Salzschaum

serviert mit kondensmilch und Kondensmilch



KAFFEE

TEE Ingwertee

LUA AsiAN cuUISINE

Mit Orangen und Honig

Zitronengrastee
Mit Orangen und Honig

Minzetee

Pandan Breze
Vietnamesischer Griinertee mit Pandanblatter

Golden Harmony
Krautertee mit Jujube, Longan und Gojibeeren

Jasmintee

Espresso
Kaffee

Cappuccino
Latte Machiato

(C]
(C]
[7.C)

(7.6

WASSER Teinacher 0,25L
Medium/still
Teinacher 0,75L
Medium/still
SOFTDRINKS
Coca Cola/Cola Zero i 4 Maracujasaft
0,33 0.2 S
Spezi L Apfelsaft
0,33 0, 20435
Fanta L Lycheesaft
0,33 0% 5 )
Sprite L  Mangosaft
0,33 02l 3.5
Ginger Ale mH 3.5  Johannisbeersaft
0,2 el 15,
Saftschorle
021K 30%

(B.H]
0,41

[B.H]
0,41

(B.H]
0,41

[B,H]
0,41

[B,H]
0,41

[B,H]
0,41

4.5

4.5

5 1Y)
3.9
4.5

3.2

6.5
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BIER
0Bl

Bia Sai Gon
Tiger Bier

Hochdorfer Pils-Krone

4.3
4.3
I

Hochdorfer Hefeweizen 0,50 4.9

Hochdorfer Hefeweizen o,50 4.9

Alkoholfrei

WEINE 0,2L
Grauburgunder 1
Sauvignon Blanc 1
Secco 0,IL

Merlot 1.5
Merlot Rose 1
Weinschorle 6
SPIRITUOSE

Ramazotti, Jagermeister 4c/ 6
Ruou Nep 4 6
Whisky, Gin, Wodka 4cl 6
Sake 2L 6.9

Warm/Kalt

0,75L
245
245
25.5
21

29
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RS Vorspeisen

&
£

Wantan [12,3,9,11] 1.5

ausgemachte Teigtaschen-Suppe, gefiillt mit
Hiihnerfleisch und Garnelen, Gemiise,

‘s lingszwiebeln, Sesamél
b |
Tom Yum 2,4,6,9]

%:. Sauer-Suppe, Tomaten, Champignons,
ma _ind, Koriander. Wahlweise mit:

'I--'?" A. Hihnchen 6.9 B.Lachs 1.5

. (4,6,9]
Jt ohnen -Suppe, Seetang, Friihlingszwiebeln.
wetse mit:

¥ “ ¥ ATofud 6.5 B.Lachs 1.5
.} {z,\ ' . "'?’ ¥
M ‘A.T‘y"4 Lean & Green [13,6,0,1LN,T] 10.5
A’ -~ Gegrilltes Hihnerbrustfilet, frischer Mango,

~Avocado, gemischter salat, Tomaten, gerdstete
. Sesams, Mais, Gurke, hausgemachter SesamsoRe

C reen Harmonya  (3610,1iN1] 8.5
r_.cher Mango, Avocado, gemischter salat, Tomaten,
gerdstete Sesams, Mais, Gurke, hausgemachter
SesamsoRe

6. Wakame Salat [1,3.4,6,10,11,12,14,|N,T] 6.5

': Seetang Salat, hausgemachter Sesam Sofe,

a .Salsa Roja. Wahlweise mit:

* ke ' . A A. Flambierte Lachs 3 Stk. )

‘

3
B. Flambierte Tuna 3 Stk. 9.9

18, Sake Tatar _» [1,2,3,4:6,9,10,1LH,N] 11
Gehackter Lachs, Avocado-Wiirfeln, Tobiko, Sesam,
Meister-SoBBe, Krabbenchips

ARTARE

19. Maguro Tatar » [12,3.4,6,9,10,1LHN] 12
~ Gehackter Thunfisch, Avocado-Wiirfeln, Tobiko,
esam, Meister-SoRe, Krabbenchips



: [1,5,6,8,11,14]
N Vietnamesische Sommerrollen, Salat, Gurken,
T \‘Retsnudgln Hoisin SoBe (vegan), Sesam.

'Gebratenem Bio-Tofu «# 6.5
kochte Garnelen / Shrimp  [2] 1.5

olls 3stk. [1,23,1LIN] T
retnames:sche frittierte Frihlingsrollen
‘Garnelen und Gemiise, stif-sauer Sof3e,

TN

4 Stk.  [1,I1IN] 7

_ 5 4 Stk. [1,2,56,11] 1.5
Geampfte Teigtaschen aus Reismehl gefiillt mit
Garnelen, siife SojasoRe, Sesam

- ||.~Ebi Tempura IStk [1,2,11,12] 4]
GroRe Garnelen in Tempuramantel, stiR-sauer
‘SolRe, Sesam

o 5 ,{‘Q 2. Chicken Karaage [13,6,7,11,12,] 1
L ‘ . Hausgemachte knusprige Hahnchenstiicke,
e Mayonnaise, Sesam
3. Chicken Skewers  2su [51 1

Hausgemachte gegrillte Hahnchenspiefle,
Erdnusssole, Sesam



LUA AsiAaN cuUISINE

VEGGIE VIBES

4. Veggie Dumplings@ 4si. 1561 6.5
Gedampfte vegetarisch Teigtaschen aus Reismehl,
siiBe SojasolRe, Sesam

5. Sweet Potatoes Fries«# [3702mn 6.5
Mit Mayonnaise

l. Edamame «7 (6] 6.5
Gekochte, unreife japanische griine Sojabohne,
Meersalz

7. Veggie Spring rolls@ ssa 3N 6.5
Knusprige vietnamesische vegetarische
Friihlingsrollen, siiR-sauer Sofe, Sesam




LUA AsiaN cuUIsINE

Better Together

[12.3568,1112,14,N] (11t

Sommerrollen mit Garnelen
Knusprige Friihlingsrollen mit Garnelen
Frittierte Teigtaschen mit Hahnchen
Gegrilltes HiihnerspieRe
Gedampfte vegetarische Teigtaschen und Edamame

Serviert mit Hoisin SofRe, siiss-sauer SoRe und
Erdnuss SoRe.

Flr 2 personen Fr 3 personen

/A 29




)
. Frisch knackiges Wokgemdise in einer

Black Forest [1,6,1114]

wirzigen Knoblauch-Austernsauce, serviert
mit Salat und Sesamreis. Wahlweise mit:

A. Gebratenem Bio-Tofu @ (6] 15.5

B. Gegrilltes Entenbrust 20.9

C. Gegrilltes Lachsfilet 22.9
~Creamy Curry [1,6,7,1]

Aromatische rote Kokos-Currysauce mit
Zitronengras und Galgant, dazu zartes Wokgemiise,
Salat und Sesamreis. Wahlweise mit:

A. Gebratenem Bio-Tofu@ (6] 15.5

B. Gegrilltes Entenbrust 20.9

C. Frittierte Hiihnerbrust 16.9
. Nutty Bowl [1,5,6,8,11]

Knackiges Wokgemdise in cremiger Saté-
Erdnusssauce, serviert mit Salat und Sesamreis.
Wahlweise mit:

A. Gebratenem Bio-Tofu 7 [6] 15.5

B. Gegrilltes Entenbrust 20.9

C. Gegrilltes Hiihnerbrust 16.9
.Mango Delight [1,4,671]

Fruchtige Mangosauce mit einer feinen Siie, serviert
mit knackigem Wokgemdise, Salat und Sesamreis.
Wahlweise mit:

A. Frittierte Hahnchenbrust 16.9
B. Gegrilltes Entenbrust 20.9



LUA AsiaN cuisINE

44 Jumping rice [1,3,6,9,11
Ein beliebter Klassiker aus Hongkong: duftender
Bratreis mit Eier, Edamame, Karotten,
Friihlingszwiebeln, Salat verfeinert mit hausgemachter
Teriyaki SoRe und Sesam. Wahlweise mit:

A. Gebratenem Bio-Tofu (6] 15.9

B. Gegrilltes Entenbrust 21.5

C. Gegrilltes Hiihnerbrust 17.9

D. Frittierte Hiihnerbrust 17.5

E. Gebratenem Rindfleisch 14l6l  19.9
45. Poke Bowl [1,6,9,10,11,B,HN,]

Sushi-Reis Bowl mit knackiger Edamame, siiRer Mais,
Avocado, Gurke, aromatischer Sesam, Wakame-Salat
und hausgemachter Sesame-SoRe - eine frische, leichte
Bowl voller Geschmack und Textur. Wahlweise mit:

A. Gebratenem Bio-Tofu [1,3,4,6] 15.5

B. Mariniertem rohem Lachs_#[1.346] 19.5

C. Mariniertem rohem _j 0346 20.5
Thunfisch

D. Chicken Kaarage 17.5

E. Frittierten Garnelen 3 stk. [1.2,12] 18.5

46. Beef & Pepper s 6,11 17.9

Zarte Rumpsteak in pikanter schwarzer Pfeffersauce,
serviert mit frischem Gemdlise, Salat und Sesamreis



LUA AsiaN cuUIsINE

.Hidden Beef

[13,6.111]

Bo Né — Der vietnamesische Spezialitdt mit
franzésischem Twist: mariniertes Rindfleisch,
vietnamesische Wurst, Spiegelei, Zwiebeln, Tomaten,
Gurke und Sesamreis auf einer heifen
Gusseisenpfanne serviert.

20.5




LUA AsiaN cuisiNE o

.Signature Pho &

[1.6,11,14]

Die beriihmte vietnamesische Reisbandnudelsuppe ) o
mit einer stundenlang gekochten, aromatischen
Briihe und frischen Kréutern. Die heiRe Briihe wird /‘
direkt am Tisch eingeschenkt - fiir ein authentisches ‘ 4
Geschmackserlebnis wie in Hanoi. Wahlweise mit: u

& /
A. Bio-Tofu @ 6 19.5 ’Jr '/
B. Hithnerbrust 16.5 -' f
C. Rindfleisch [1,6,14] 11.5 ?




uiun 1

Mﬁ“" s.. Bun Nem [1,4,5,8,14] 16
Frisches Reisnudelgericht, Frihlingsrollen mit
Hiihnerfleisch, Salat, Gurke, Koriander und
Erdnissen in einer leichten Limetten-FischsoRe

.Bun Cha Ha Noi [1,4,5,6,8,14] 16.5
Eine echte Spezialitdt aus Vietnam: Zart gegrillter
Schweinenacken, serviert mit frischen Reisnudeln,
‘knackigem Salat, Gurken, Erdniissen, Koriander und
“einer aromatischen Limetten-Fischsauce.

(53. Bun Bo Nam Bo [1,4,5,6,8,14] 16.9
I Frisches Reisnudelgericht, serviert mit gebratenem
Rindfleisch, Zitronengras, Salat, Gurke, Koriander

- und Erdnissen in einer leichten Limetten-FischsoRe

. Smoky Udon 136911

Dicke, saftige japanische Udon-Nudeln aus dem Wok,
gebraten mit frischem Gemiise, Zwiebeln,Koriander,
Sesam und Teriyaki-soRe.

A. Gebratenem Bio-Tofu @ (6] 15.9

B. Gegrilltes Hiihnerbrust 17.9

C. Frittierte Hiihnerbrust 17.5

D. Gebratenem Rindfleisch [1,4,16] 20.9
.Pad Thai [1,3,5,6,9,11]

Der Streetfood-Star aus Thailand: Wok-gebratene
Reisbandnudeln mit Ei, Sojasprossen, Karotten,
Erdniissen und Koriander. Ein perfektes
Zusammenspiel aus siR, sauer und wiirzig.

A. Gebratenem Bio-Tofu @ (6] 16.5
B. Gegrilltes Hiihnerbrust 17.9
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LITTLE BITES

keo. Baby Shark

[1,2,11,12,14]
Knusprige grofe Garnelen und SiiBkartoffelpommes,
serviert mit Mayonnaise, Sesam und Salat

10.5

ke.. Happy Chickin

[1,3,7,9,11,12]
Gegrilltes Hihnchenskewers und SiiBkartoffelpommes,
serviert mit Mayonnaise, Sesam und Salat

10.5

ke2.Crunchy Chickin

[1,3,7,9,11,12]
Panierte Hiihnerbrust und Siikartoffelpommes, serviert
mit Mayonnaise, Sesam und Salat

10.5



SASHIMI

Fein geschnittener roher Fisch in bester Qualitat.
Serviert mit SesamSofle und Sesam

[1,3,6,11,12,IN]
s38.Salmon s39. Tuna
4 Stk. [1,2,11,12,14] 4 Stk. [1,3,7,9,11,12]
Lachs-Sashimi, Seetangsalat, Thunfisch-Sashimi, Seetangsalat,
Salsa Roja Salsa Roja
9.5 10.5

s40. Sashimi Deluxe

12 Stk [1,2,4,10,12,14]
Lachs-Sashimi, Thunfisch-Sashimi, Garnelen,
Jakobmuscheln, Tobiko, Seetangsalat, Salsa Roja

30




LUA AsiaN cuisiNE

mi. Sake (4] 5.5
Lachs

m2. Tekka [4] 6
Thunfisch

m3. Ebi Tempura  12v 6.5 me. Tonno ./ a6t 6.2
Knusprige Garnelen Gekochter Thunfisch

mas. Ebi 2] 6.2 m7. Anago na6n 6.9
Gekochte Garnelen Marinierter Salzwasseraal

ms. California 124 5.9 vs. Kappa «7 5.5
Surimi und Avocado Gurke

m9. Avocado «7 6
Avocado

MAKI s s

[1,3,6,7,9,11,12,14,HM]

Kleine Sushirolle mit Nori, Reis und Fiillung
Serviert mit Meister-Sof!e und Sesam



,s. NIGIRI

[1,3,6,7,9.11,12,14,HM]
Handgeformter Sushi-Reis mit feinem Belag.
Serviert mit Meister-Sof3e und Sesam

N, Sake (4] 6

n2. Maguro @ 6.2

"‘Q«':\\\:- . S 2 Thunfisch

ni3. Ebi o 6.2

gekochte Garnelen

Nni4. Aburi Hotategai i 7.5 Nis. Avocado «7 5.5

flambierte Jakobsmuscheln Avocado
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INSIDE
OUT s

[1,3,6,7,9,11,12,14,H,M]

Sushirolle mit Reis auflen und
Fiillung im Inneren. Serviert mit
Meister-Sofle und Sesam

v2i. Alaska 1.0. [1.4] 12.5
Lachs, Avocado, Tobiko

u2. Maguro 1.O. .7 114 13.5
Thunfisch, Gurke, Tobiko, Chili-So3e

u23. Ebi Tempura 1.O. n21N 13.5

Knusprige GroRgarnelen,
Gurke, Sesam

v24. Ebi 1.O. 2.11] 13.5

Gekochte GroRganelen, Avocado,
Gurke, Sesam

u2s. California 1.O. p24m 1.9
Surimi, Avocado, Gurke, Sesam

u26. Tonno 1.O. [,4,11,T] 13.5
Gekochter Thunfisch, Avocado, Sesam
u27. Anago [.O. [1.14] 13.9

Marinierter Salzwasseraal,
Gurke, Sesam

us. Veggie 1.O.7 701 12
Avocado in Tempuramantel, Mango,
Gurken, Sesam




P3I.

REIA

RESH

P34.

P35.

P36.

P38

SPECIAL
ROLL

[1,3,6,7,9,11,12,14,HM]

Serviert mit Meister-Sofie
und Sesam

Aburi Salmon Roll sstk. 12477 15
Knusprige GroBgarnelen, Mango, Avocado,
Philadelphia, bedeckt mit Feuerlachs

Aburi Tuna Roll 8 stk. (2477 19.5

Knusprige GroRgarnelen, Avocado, Schnittlauch,
Philadelphia, bedeckt mit Feuerthunfisch

Golden Ebi Roll 8 stk. (2477 19.D

Knusprige Grogarnelen, Mango, Gurken,
Philadelphia, umwickelt mit gekochten Garnelen

Sake Deluxe 8 Stk. n2471  19.5
Lachs, Lachstatar, Avocado, Gurke, Rucola,
Philadelphia, Tobiko

Futo Maki 5 Stk. [1.4] 12.9
Lachs, Thunfisch, Mango, Avocado, Gurke, Tobiko

Futo Veggie<? ssw. neousrng 11,9
Avocado, Mango, Gurke, Seetangsalat

Suprise me! s stk 2467048HNT] 155
Nach Empfehlung vom Sushi-Meister
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4. Salmon Crunchy 4z 15.9
Lachs, Avocado, Philadelphia in Tempuramantel

42. Tuna Crunchy ez 16.9
Thunfisch, Avocado, Philadelphia in Tempuramantel

T43. Ebi Crunchy n24771 165
Gekochte Garnelen, Surimi, Avocado, Philadelphia
in Tempuramantel

T44. Veggie Crunchy 7 [,7.7] 15.5
Spargel, Avocado, Mango, Gurke, Philadelphia in
Tempuramantel

[1,3,6,7,9,12,11,12,14,HM]

MR ADI D A Frittiertes Sushi mit knuspriger
TEMPURA Auflenseite und zartem,

frischem Inneren

BlG R()I I ‘ Serviert mit Guacamole, Salsa
10 Stk. Roja, Meister-Sof3e, Sesam
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cs2.The Curious 295
[1,2,4,7,11,T] 35
10 Stk. Ebi Crunchy,
2 Stk. Lachs Nigiri,
2 Stk. Thunfisch Nigiri,

2 Stk. Ebi Nigiri
css. The Expert 25.5
. [1,2,4,7,11,14,T] 31
cs3. The Big Fan 17.5 :
[1,2,4,11] 3.5 10 Stk. Salmon Crunchy,

8 Stk. California 1.0., L AT RN

8 Stk. Gurke Maki, 3 Stk. Nigiri
2 Stk. flambierte Lachs
Nigiri flambiert cse. The Salmon 28.5
Addict 335
[1,4,11]
cs4. The Healthy Choice # 24.5 10 Stk. Alaska 1O,
[1,7,10,11,T] 32

8 Stk. Lachs Maki,
2 Stk. Lachs Nigiri,
4 Stk. Lachs Sashimi

10 Stk. Veggie Crunchy,
8 Stk. Avocado Maki,
8 Stk. Gurke Maki,

S Sal '
eetang Salat (veggie) csz The Happy Duo 15

[1,2,4,7,11,T] 67
[1,3,6,7,11,12,IN] 10 Stk. Tempura Big Roll;
Serviert mit Meister-Sof}e 8 Stk California I.O;
und Sesam 8 Stk. Free Style Roll;

8 Stk Kappa Maki;

cs.The Beginner wzn 13,
8 Stk. Avocado Maki,
8 Stk. Sake Maki,
8 Stk. Tekka Maki

* Anderungen sind leider nicht méglich
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e LUA
Supreme

[I1214'7l| IIT]

10 Stk. Tempura Big Roll, 8 Stk. Free Style
Roll, 8 Stk. Alaska I.O., 8 Stk. Avocado Maki,
8 Stk. Gurke Maki 8 Stk. Ebi Tempura Maki,

6 Stk. Nigiri, 6 Stk. Sashimi, Seetang Salat

* Anderungen sind leider nicht méglich



Matcha Eis 2 Kugeln [7] 6

Matcha Eis serviert mit frischem Saisonobst

Kokos Eis m 6.9
Kokos Eis serviert mit frischem Saisonobst
Mochi Eis I Stk. 7 W5

Japanische Mochi-Eiscreme vereint eine zarte,
weiche Reishiille mit cremigem Eis, Saisonobst

Gebackene Bananen 3st. [137H 6.5
Gebackene Bananen serviert mit Honig und
frischem Saisonobst

Sesamballchen 3 Stk. mem 6.5
Sesambillchen serviert mit frischem Saisonobst
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EXTRA

Portion Duftreis
Sushireis

Unagi SoRe
Mayonnaise
Sesam SoRe
Guacamole

Salsa Roja

[1,6,14,H]

[1,3,7,12]

[1,3,6,11,1,N]

2.5
3.5

2.5
2.5
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Infos zu Allergenen
und Zusatzstoffen

@ Veqggie 7 Vegan

| Glutenhaltige/s Getreide/-
Erzeugnisse

2 Krebstiere/-Erzeugnisse

3 Ei/-Erzeugnisse

4 Fisch/-Erzeugnisse

5 Erdnisse/-Erzeugnisse

6 Sojabohnen/-Erzeugnisse

7 Milch/-Erzeugnisse

A Mit StBungsmittel(n)

B Mit Zucker(n) & StiBungsmittel(n)

C Enthalt Aspartam

D Kann bei iibermaRigem Verzehr
abfiihrend wirken

E Enthalt StiRholz

F Erhohter Koffeingehalt

G Enthalt Koffein

H Mit Farbstoff

| Mit Konservierungsstoff

J Mit Nitritpokelsalz

Scharf

8 Schalenfriichte/Nsse

9 Sellerie/-Erzeugnisse

10 Senf/-Erzeugnisse

Il Sesamsamen/-Erzeugnisse
12 Schwefeloxid/ Sulfite

I3 Lupine/-nerzeugnisse

14 Weichtiere/-Erzeugnisse

Zusatzstoffe

K Mit Nitrat K mit Nitrat

L Mit Nitritpokelsalz & Nitrat
M Mit Antioxidationsmittel
N Mit Geschmacksverstarke
O Mit Geschwarzt

P Gewachst

Q Mit Phosphat

S Chininhaltig

T Sduerungsmittel

U Stabilisatoren



