
  

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  

 
Blattsalat mit Krevetten  

* * *  
 

Pfälzer Karottensuppe  
* * *  

 
Kalbsgeschnetzeltes an Kräutersauce  

Spätzli  
Romanesco  

 
oder  

 
Seeteufel an Orangensauce  

Ebly  
Lauchgemüse  

 
* * *  

 
Eclair mit Schokoladencreme  

 
 

 
 
 

A bendessen  
 

Geröstete Griesssuppe  
* * *  

 
G ’hackets mit Hörnli und Reibkäse  

Apfelmus  
 

oder  
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenkompott  
***  

 
Zitrusfrüchtesalat  

 
 
 
Montag, 19 . Okto ber 2026  



  

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Champignon - Cocktail mit K erbel  
* * *  

 
Spinat cremesuppe  

* * *  
 

Kalbskotelett e  mit Salbeibutter  
Grüne  Nudeln  

Schwarzwurzeln à la creme  
 

oder  
 

Forellenfilet mit Trauben  
Süsskartoffeln  

Junge Kefen  
* * *  

 
Cranberry - Muffin  

 
 

 

Abendessen  
 

Bouillon mit Ei  
* * *  

 
Kürbisquiche mit Speck und Käseguss  

Kleiner Blattsalat  
 

oder  
 

Wiener Backhendl mit Aiolisauce  
Gemüsesalat  

* * *  
 

Birnensorbet  mit Prosecco  
 
 
Dienstag, 2 0 . Oktober  2026  



  

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Avocadosalat mit Petersilienvinaigrette  
* * *  

 
K ürbis cremesuppe  

* * *  
 

Geräucherter und gesalzener Speck  
Salzkartoffeln  

Dörrbohnen  
 

oder  
 

Kabeljaurückenfilet an Schnittlauchs auce  
Safranreis  

Kohlrabengemüse  
* * *  

 
Joghurtcreme mit Früchten  

 
 
 

 

A bendessen  
 

Kartoffelcremesuppe  
* * *  

 
Spaghetti Carbonara  

Kleiner Blattsalat  
 

oder  
 

Rauchfischteller mit Dillquark  
Toast und Butter  

* * *  
 

Rüeblicake  
 
 
 
Mittwoch, 2 1. Okto ber  2026  



  

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Nüsslisalat mit  Mandarinen  
* * *  

 
Peperoni cremesuppe  

* * *  
 

Schweinsfilet im Speckmantel  
Rosmarinkartoffeln  

Stangensellerie  
 

oder  
 

Steinb uttfilet auf Artischockenpüree  
Reis  

Stangensellerie  
* * *  

 
Vermicelles mit Rahm  

 
 
 

A bendessen  
 

Bouillon mit Fl ädli  
* * *  

 
Feiner Siedfleischsalat mit Gurken und Schalotten  

Knusperbrot  
 

oder  
 

Wildgeschnetzeltes mit Steinpilzen auf To ast  
Blattsalat  

* * *  
 

Marinierte Ananas mit Rahmglace  
 
 
 
 
Donnerstag , 2 2 . Okto ber  2026  



  

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Frischkäsemousse mit Sal atbouquet  
* * *  

 
Zucchettic remesuppe  

* * *  
 

Entenbrüstchen an Ingwer - Kokossauce  
Butternudeln  

Gedämpfter Wirz  
 

oder  
 

Meerfisch - Frikassee an Sauerrahmsauce  
Pilaw Reis  
Blattspinat  

* * *  
 

Feigenmousse  
 
 
 
 

A bendessen  
 

Reiscremesuppe  
* * *  

 
Ravioli mit Mascarponesauce u nd P armesan  

Kleiner Blattsalat  
 

oder  
 

Apfeljalousie mit Vanillesauce  
* * *  

 
Panna cotta mit Caramel  

 
 
 
F reitag , 2 3 . Okto ber  2026  



  

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Endiviensalat mit Marroni und Speck  
* * *  

 
Hafer cremesuppe  

* * *  
 

Lammfilet mit Rotweinjus  
Polenta mit Gorgonzola  

Broccoli  
 

oder  
 

Red Snapper filet  mit R osa Pfeffersauce  
Reis  

Broccoli  
* * *  

   
Tiramisu mit Preiselbeeren  

 
 
 

 

A bendessen  

 
Suppe nach Hausfrauen Art  

* * *  
 

Lyoner Wurstsalat mit Gurken, Zwiebeln und Tomaten  
Knusperbrot  

 
oder  

 
Tomatenrisotto mit Artischocke n und Champignons  

Kleiner Blattsalat  
* * *  

 
Coupe Amarena  

 
 
 
Samstag,  2 4 . Okto ber  2026  



  

 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  

 
Chicoréesalat  mit Salsiz und Nüssen  

* * *  
 

Süsskartoffel cremesuppe  
* * *  

 
Rindsentrecôte mit Trüffelbutter  

Röstik roketten  
Marktgemüse  

 
oder  

 
Gebratene Jakobsmuscheln an leichter Currysause  

Basmatireis  
Marktgemüse  

* * *  
 

Mandarinencreme  
 
 
 
 

A bendessen  
 

Kraftbrühe mit Portwein  
* * *  

 
Gemischter Schinkenteller garniert  

Knusperbrot  
 

oder  
 

Gnocchigratin mit Oliven, Speck und Tomaten  
* * *  

 
Schokoladencake  

 
 
 
 
Son ntag, 2 5 . Okto ber  202 6  


