
  

  

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  

 
Rüeblisalat mit Kerbel  

* * *  
 

Spinat cremesuppe  
* * *  

 
Rindsfilet auf Rotweinschalotten  

Griessgnocchi  
Kräuterkohlraben  

 
oder  

 
Tilapiafilet auf Erbsenpüree  

Salz kartoffeln  
Kräuterkohlraben  

* * *  
 

Reisköpfchen mit Fruchtsauce  
 
 
 
 
 

A bendessen  
 

Sellerie cremesuppe  
* * *  

 
Waadtländer Saucisson mit Kartoffel - Lauchgemüse  

 
oder  

 
Kleiner Thonsalat mit Tomaten und Zwiebeln  

K nusperbrot  
***  

 
Glasierte Trauben mit Rahmglace  

 
 
 
Montag, 2 8 . September 2026  



  

  

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Tomatenmousse auf Rucolasalat  
* * *  

 
Brocco licremesuppe  

* * *  
 

Geschnetzelte Kalbsleberli mit Salbeijus  
B utterrösti  

Grüne Bohnen  
 

oder  
 

Meerfischfrikassee mit Kerbelsauce  
Safranreis  

Mangoldgemüse  
* * *  

 
Mangoquark  

       
 
 
 

Abendessen  
 

Minestrone ticinese  
* * *  

 
Innerschwyzer Chäsmagronen mit Speck und Röstzwiebeln  

Kleiner Blattsalat  
 

oder  
 

Italienischer Anti p asti - Teller  mit Oliven brot  
* * *  

 
Caramel creme  

 
 
Dienstag, 29 . September  2026  



  

  

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Nüsslisalat mit Ei  
* * *  

 
Lauchcremesuppe  

* * *  
 

Blut -  und/oder Leberwurst  
Salzkartoffeln  

Weinsauerkra ut  
 

oder  
 

Forellenfilet mit Weissweinsauce  
Wild reis  

Ratatouille  
* * *  

 
Eclair mit Moccacreme  

 
 
 

A bendessen  
 

Pfälzer Karottensuppe  
* * *  

 
Bündner Käsequiche mit Trockenfleisch  

K leiner Blattsalat  
 

oder  
 

Gebratene Griessschnitte mit Zimtzucker  
Zwetschgenkompott  

* * *  
 

Meringue mit Schokorahm  
 
 
Mittwoch, 30 . Septem ber  2026  



  

  

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Blumenkohlsalat mit Curry und Sauerrahm  
* * *  

 
Petersilien cremesuppe  

* * *  
 

Rehschnitzel mit Wacholdersauce  
Butterspätzli  

Rotkraut und Marroni  
 

oder  
 

Goldbrassenfilet mit junge n Zwiebeln  
Ofenkartoffeln  

Fenchelgemüse  
* * *  

 
Fruchtparfait  

 
 

 

A bendessen  
 

B ouillon mit Sesa mflädli  
* * *  

 
Gebackene Krevetten auf gebratenen Eiernudel n 

 
oder  

 
Sie dfleischsalat garniert  

Knusperbrot  
* * *  

 
Li nzertorte  

 
 
 
Donnerstag , 1. Okto ber  2026  



  

  

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Morchelterrine mit Preiselbeeren  
* * *  

 
Mais cremesuppe  

* * *  
 

Pouletbrüstchen auf Cocobohnen  
Gnocchi mit O liven  

Marsal a jus  
 

oder  
 

Red Snapperfilet mit Mandelbutter  
S üsskartoffel n 

Rahmspinat  
* * *  

 
Ananas - Papayasalat  

 
 
 

A bendessen  
 

Gurkencremesuppe  
* * *  

 
Rauchlachsteller mit Meerrettich,  Zwiebeln und Kapern  

Toast und Butter  
 

oder  
 

Gemüse - Kartoffel - Gratin  
K leiner Randensalat  

* * *  
 

Quarkcreme mit Früchten  
 

 
F reitag , 2 . Okto ber  2026  



  

  

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  
 

Gemischter Blattsalat mit Kürbiskernen  
* * *  

 
Gemüse cremesuppe  

* * *  
 

Riz Casimir im Reisring mit gebratenen Früchten  
 

oder  
 

St. Pierrefilet an  Orangensauce  
Bratkartoffeln  

Gedämpfter Pak Choy  
* * *  

   
Traubentörtli  

 
 
 
 

A bendessen  

 
Artischockencremesuppe  

* * *  
 

Weichkäse - Teller mit Trauben,  
Nüssen und Birnbrot  

 
oder  

 
Weissweinrisotto mit Pilzen und Marroni  

Kleiner Blattsalat  
* * *  

 
Marmorcake  

 
 
 
 
Samstag,  3 . Okto ber  2026  



  

  

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.  

 
 

Mittagessen  

 
E isberg salat mit Speck und Cro ûtons  

* * *  
 

Tomatencremesuppe  
* * *  

 
Kalb s hohrücken mit Portweinjus  

Butternudeln  
Rosenkohl  

 
oder  

 
Lachsfilet mit Petersiliensauce 

Gemüsereis  
Rispentomaten  

* * *  
 

Mille feuille mit Himbeeren  
 
 
 
 

A bendessen  
 

Boui llon mit Ei  
* * *  

 
Lasagne al forno  
Kleiner Blattsalat  

 
oder  

 
Birnenjalousie mit Vanillesauce  

* * *  
 

Mascarponecreme  
 

 
Sonntag, 4 . Okto ber  202 6  


